marinierter, gebackener Hokkaidokurbis

1 kl. Hokkaidokiirbis
2 EL Salz
1 TL Zucker

Olivenol
3 Knoblauchzehen
125 ml

100 g
1 TL Zimt

in Spalten geschnitten mit

und

fur mindestens 1 Stunde marinieren, anschliefend gut
abspulen, abtropfen lassen und in

schwenken, im vorgeheizten Backofen bei 220 ° Umluft
fur ca. 15 min. backen

schalen, in dinne Streifen schneiden, Uber den Kirbis
verteilen

WeilRweinessig in einer Pfanne mit

Zucker

erhitzen bis sich der Zucker aufgel6st hat,

Uber den Kurbis gieRen, warm oder kalt servieren



